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電化厨房事例紹介連載講座 第 20回

イリス　ウォーターテラスあやめ池
IRIS WATER TERRACE AYAMEIKE

橋 口　拓 司　（はしぐち　たくじ）タニコー株式会社　関西事業部　設計課　課長代理

　家庭用で IHクッキングヒーターの普及が進むなか、業務用でも電化厨房に注目が集まってきている。
病院、福祉施設、給食センター、飲食店…厨房環境の改善やコントロールの容易さなど、より良い厨房
を目指した取り組みが進んでいる。これら電化厨房の事例をシリーズで紹介していく。
　今回は「結婚式場」の事例を取り上げる。

1．　はじめに

イリス　ウォーターテラスあやめ池は、2011 年 3
月に奈良のあやめ池遊園地跡地に誕生したブライダル
複合施設である。

あやめ池遊園地は 1926 年に竣工し、多くの人達に
愛され、楽しい思い出を残し、2004 年に 78 年の歴史
に幕を閉じた遊園地であった。

そんな人々の記憶に残る土地に誕生したイリス   
ウォーターテラスあやめ池は、「思い出に残るウェディ
ング」をテーマとし、多くの人達に新しい思い出を残
し続けている。

かつてあやめ池遊園地で遊んだ思い出を持つ人達に
とっては、特に忘れられない特別な「思い出に残るウェ
ディング」を提供してくれる。

今回は思い出の 1 ページを彩る食事を提供する厨房
を紹介する。

2．　施設概要

名称	 ：イリス　ウォーターテラスあやめ池
所在地	 ：奈良市あやめ池北 1 丁目 27 番 8 号
休業日	 ：火・第 1、第 3 水曜日（祝日を除く）
駐車	 ：60 台（無料）
披露宴会場	：2 フロア
収容人数 1F	：130 名（フォレストサイドテラス）
　　　　 2F	：   72 名（レイクサイドテラス）

3．　厨房設計コンセプト

まず電化厨房を採用して頂いた経緯だが、2004 年
にオープンした同系列の結婚式場、ザ・ヒルトップテ
ラス奈良において、エネルギーコスト削減、厨房環境
の向上等を目的として電化厨房を採用して頂き、メ
リットが実証されていたため、今回も電化厨房とする
事が決定した。

厨房のレイアウトとしては、使い易く機能的な事は
もちろん、整然とし、厨房全体が見渡せるようにとご
要望を頂いた。

今回の厨房施設の目玉はアイランドのシステムレン
ジである。施設コンセプト、ロケーションにフィット
させた “ 祝い船 ” をモチーフに、斬新なスタイルかつ、
船のラウンドを活かした作業動線の向上を実現した。
「思い出に残る食事」を提供し続けるシェフのパ

フォーマンスの一助となっている。
施設全景


