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電化厨房事例紹介連載講座 第 6回

千葉県横芝光町学校給食センター
古 水　　 豪　（こすい　たけし）株式会社中西製作所　営業部営業企画課　課長

　家庭用で IHクッキングヒーターの普及が進むなか、業務用でも電化厨房に注目が集まってきている。
病院、福祉施設、給食センター、飲食店…厨房環境の改善やコントロールの容易さなど、より良い厨房
を目指した取り組みが進んでいる。これら電化厨房の事例をシリーズで紹介していく。
　今回は「給食センター」の事例を取り上げる。

1．　はじめに

　横芝光町は平成 18 年に横芝町と光町が合併した町
で、両町ともセンター方式で運営していたが、施設・
設備面の老朽化を踏まえ、平成 19 年度に議会、教育
関係者等による横芝光町学校給食センター建設委員会
を設置、平成 22 年度建設工事を着手した。オール電
化方式の採用し、最新式の「連続炊飯システム」や「カ
ゴごと洗浄機」を導入した「安心・安全」で「質の高
い」学校給食の提供を心がけている。
　また、極力地元食材を活用することで“千産千消（千
葉の千）”を推進する食育推進拠点として重要な役割
を担っている。

2．　施設概要

3．　給食概要

4．　事業計画

　横芝町センターは昭和 41 年、光町センターは昭和
54 年に開設されたが、老朽化が著しく、平成 18 年の
横芝町と光町の合併を機に、学校給食衛生管理基準に
基づき衛生管理の徹底を図った新センター計画が開始
された。

施設外観


